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LINHA AUTOMATICA DE EMBALAMENTO
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TERMOFORMADORA
AUTOMATICA RE20

Equipada com formato 3 x 1 com
avango de 240 mm e largura de
filme standard de 460 mm.

N&o requer unidade de pré-
aquecimento na zona de formacao
do molde inferior, devido ao sistema
“Rapid Air Forming”, trazendo assim
vantagens econdémicas.

Rendimento:

© 10-12 ciclos por minuto

Vantagens:

© Permite realizar embalagens skin
© Rigidos e flexiveis numa sé

© Mudanca facil de formato

A embaladora tem incorporada
uma ETIQUETADORA
AUTOMATICA TRANSVERSAL

ELS 521 OP, com uma impressora
térmica Allen, colocada na

saida prolongada de uma
Termoformadora Sealpac modelo
RE 20 num espaco minimo.

Na saida de la termoformadora
encontra-se um Alinhador
automatico de embalagens
CONVERGING SOLUTIONS
modelo Integrator, necessério
para realizar fun¢des posteriores

de controlo de qualidade, pesagem
dindmica, deteccdo de metais ou
encaixado e paletizado automatico.

Rendimento:
© 1500 a 1800 embalagens por hora

Vantagens:

© Méxima adaptabilidade a
termoformadora, uma vez que
permite a eliminagdo da cinta de
saida

© Requer espaco minimo de solo

© Fécil mudanca de formato

TERMO SELADORA SEMI-AUTOMATICA M1

Pode realizar qualquer sistema de
embalagem e qualquer tipo de
filme, apesar de se tratar de um

equipamento semi-automatico.

Vantagens:

© Méquina versatil, compacta
© Requer pouco espaco de solo

Equipada com formato 2 x 1 para Rendimento:
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bandejas de filme rigido com filme © 2-5 ciclos por minuto

superior skin pelavel em combinacéo
com corte interior.
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ENCHEDORA VF 610 FPT

Equipada com méo automatica para elaborar produtos enchidos torcidos, tanto em tripa natural como artificial.
Idénea para produgdes pequenas e médias. Pode-se ligar a qualquer clipsadora do mercado. Com tremonha divisivel
de 40/60 ou 60/100 litros.

S:
g § Produtos: Vantagens:
.§ % © Enchidos torcidos, clipsados © Precisdo em peso de 1%, pode
B i? ou atados trabalhar como doseador gracas
§ © Alméndegas, croquetes, a sua grande precisdo em peso
= hambdurgueres © Accionamento por servomotor,
controlo por PC
Rendimento: © Estruxamento minimo
© Até 450 porgdes/min © Torcao de tripa natural e artificial
LINHA DE ENCHIMENTO E PENDURADOR
ENCHEDORA HANDTMANN VF 620 FPT
Pode-se equipar para fazer produtos torcidos, tanto para tripa natural como
c § artificial. Idénea para producdes médias e altas. Pode-se ligar a qualquer
g E clipsadora do mercado. Com tremonha divisivel de 90/240 ou 90/350 litros.
X !
:s § Produtos: Rendimento: g
§ B © Produtos enchidos torcidos, © Até 700 porgdes/min E
= clipsados ou atados [
© Produtos de grande calibre para Vantagens:
fatiar almondegas, croquetes © Precisdo em peso de 1%, pode © Estruxamento minimo
hamburgueres trabalhar como doseador © Alta capacidade de bombear
© Accionamento por servomotor, massa
controlo por PC
«(; E q CLIPSADORA TIPPER TIE ALPINA SWIPPER 15/12
2 = y 4 Clipsadora dupla automatica, para calibres de 20 a 70/80 mm (em funcdo
EE da tripa). Saida standard por rampa, ainda que também possa ir com tapete
& i de 750 mm accionado pneumaticamente (execucdo da feira), ou saida
|: < extra longa para elaborar produtos para fatiar. Possibilidade de clipsado

por longitude com paragem mecanica ou Optica. Em produtos de grande
calibre para fatiados, pode substituir clipsadoras monocornio o tricornio,

aumentando produgdes e reduzindo custos.

Produtos: Vantagens:

© Enchidos em tripa artificial © Alto rendimento © Controlo intuitivo por ecra tactil
Rendimento: © Sistema de limpeza dos extremos @ Controlo electrénico da pressédo
© Até 200 porgdes/min do enchido de clipsado
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MAQUINA UNIVERSAL UM 24 SK

Alta flexibilidade ao poder trabalhar a diferentes velocidades, aquecendo por
dupla camisa ou vapor directo, arrefecendo por dupla camisa, diferentes graus

ervice Equipment

J._ de inclinagdo da marmita, operagdo sob vacuo opcional.

Food

Produto:

Stephan

‘OODPROCESSING

gunther

INJECTORA PI 21

Injectora de gama pequena, para
uma injeccdo de alta qualidade,
especialmente para produtos que
requerem uma injecgdo cuidada,
como o bacon ou pegas de frango.
Adequada tanto para produtos com
0550 como sem 0ss0. Fécil extraccdo
das agulhas. O accionamento
directo reduz o desgaste mecanico,
0 aquecimento da salmoura e
permite uma separagdo total entre
as partes hiimidas (bombas, tubos,
etc.) e as partes secas (componentes
eléctricos) da injectora. Com
sistema de pré-filtro integrado

para garantir que as agulhas ndo
entopem com bocados de produto
ou com componentes sélidos ou mal
dissolvidos da salmoura.
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© Queijo processado
C Molhos

© Patés

© Massapan, chocolate

Rendimento:
© Até 100 kg/h, em fungéo do
produto

Produtos:
© Fiambres
© Lombos
C Bacon
© Frango
C Pescado

Rendimento:
© Ex. 1.000 kg/h para fiambre
a20%

Vantagens:

© Accionamento directo da
cabeca de agulhas

© Duas velocidades de cabeca

© Pré-filtro integrado

C© Versées especiais para frango
e pescado

Vantagens:

C Injeccdo de vapor directo

© Todos os processos numa sé
maquina

© Versatilidade

C© Alta capacidade de emulsdo

© Produto muito homogeneo




PRESENTES NO NOSSO STAND COM UMA AMOSTRA
DE PRODUTOS OBTIDOS COM AS NOSSAS PRINCIPAIS
ESPECIALIDADES ALIMENTARES:

PREPARADOS PARA PRODUTOS A
BASE DE CARNE E MARINADAS DA
AVO

© Fécil aplicacdo

© Costos a medida

© Misturas completas para reduzir
o tempo de preparacao

TRIPAS ESPECIAIS DE
TRANSFERENCIA WORLD PAC

C© Para decoracées de especiarias,
fumo, cor, aroma
C© Reducdo do tempo do processo

e manipulacdo

© Aparéncia imbativel

C Melhores caracteristicas
microbioldgicas que nos

processos tradicionais

5= TRIPAS DE ALGINATO RUITENBERG
- Q
E'iE PARA SALSICHAS FRESCAS E
®= CURADAS
= .,
—
@ e © Processo em continuo por
el ==
'E a coextrusao
(=2
(- © Reducdo dos custos de tripas
3))), e pessoas em relagdo ao processo
convencional
Neo © Carantia de disponibilidade

de tripa

© Melhor sensacéo na boca
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@ KEWARALK

LINHAS COMPLETAS PARA O
PROCESSAMENTO DE PRODUTOS
DERIVADOS DE SURIMI

Primeiro fabricante mundial de linhas completas para o processamento

de produtos derivados de surimi, como palitos de caranguejo, coxinhas,
sucedaneo de angula, moldados com forma de cauda de lagosta e gamba, etc.
As linhas de producdo tém distintas capacidades e podem ser automatizadas
totalmente incluindo o enchimento.

A tecnologia, higiene e automatizacao facilitam o retorno do investimento.
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A fiabilidade e facil manutengdo permitem producdes continuas de até
trés turnos por dia.
Yanagiya é o lider destacado em equipamento para fabricas de surimi a

nivel mundial, contando com varias e excelentes referéncias na Europa,

América e Asia.

Laudenberg concentra-se na producdo de méaquinas para sacos planos e
rigidos, principalmente em aplicagdes doypack.

Conta com uma gama de maquinas lineares com rendimentos de até 140
sacos por minuto em maquinas simplex e até 360 sacos por minuto em
maquinas duplex.

Para assegurar a alimentagdo Laudenberg fabrica ou integra os doseadores
adequados a cada produto.

Com Laudenberg vocé podera enfrentar novos desafios de especialistas

em logistica, marketing e consumidores finais, independentemente do

i.LAUDENBERG

sector industrial em que vocé trabalhe.

MAQUINAS LINEARES DE ALTO RENDIMENTO
E EQUIPAMENTOS ROTATIVOS

Especialista em doseamento e selagem de terrinas pré
confeccionadas.
E ideal para o enchimento de patés e saladas em recipientes

de aluminio, assim como de derivados lacteos como iogurte,

WALDNEw

manteiga, margarina e queijos fundidos e untaveis em
recipientes plasticos com tampa de aluminio e sobre tampa.
Os equipamentos sdo modulares e permitem uma mudanga
facil de formatos.

Waldner também desenha e fornece o encaixe dos

recipientes para envio ao destino final.
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